
 

 

18.Januar: Sieben Schwaben-Menü 

Sieben Gänge- Sieben schwäbische Klassiker – Menü 49 € 

begleitet von Weinen der jungen Schwaben 

 

21.-28. Januar: Mostbesen im Hof 

Unser eigener Most wird diese Woche im rustikalen Besen ausgeschenkt,  

dazu gibt’s Deftiges- bitte warm anziehen! 

 

14. Februar: Valentinsmenü 

5-Gang-Menü mit ganz viel Liebe (65€) & nach Wahl begleitende Weine 

 

4. & 5. März: Rosenmontag und Faschingsdienstag-  

„Kölsche Karneval“ im Bäckerhaus 

Kölner Fastnachtsspezialitäten und janz viel Spaß! 

 

22. März: Milchmenü (auch vegetarisch) 

mit Familie Zwicker und einem 5-Gang-Menü (59€) rund um das Thema 

Milch in der Küche 

 

5. April: Brotmenü (auch vegetarisch) 

Kochen mit Brot steht auch dieses Jahr wieder hoch im Kurs –das Brot 

kommt selbstverständlich aus der Bäckerei Rau! 5 Gänge 59€ 

 

18. &19. April: mittags Backfisch und Maultaschen 

Klassiker am Gründonnerstag und Karfreitag: mittags gibt es 

gebackenen Kabeljau, hausgemachte Maultaschen und Vegetarisches! 

 

19. April: abends Karfreitags - Fischmenü 

Ein Fischmenü in fünf Gängen (69€) 

Und eine Weinreise rund um die Welt 

 

10. Mai: Spargelmenü 

6 Gänge um unseren Liebling im Mai 69€ 

 

 

7. Juni: Menü „Ei und Huhn“ 

Jonas Keyl vom Rauhwiesenhof erzählt, wir kochen Allerlei 

 rund um Ei & Huhn (5-Gang-Menü 59€) 

 

28. Juni: Zicklein - Menü mit Familie Holzer 

Andrea Holzer erzählt von ihrem Biohof in Hochdorf,  

wir kochen 5 Gänge passend dazu (Menü 59€) 

 

5. Juli: Limpurger Rind - Menüabend  

Mit Mareike Voggel von der Herzogenau 

& Helmut Dolde vom Weingut Dolde/ Frickenhausen - 5 Gänge 59€ 

 

2. August: Barbecue - Abend unter freiem Himmel 

Markus Eberhardinger holt den Smoker raus! 

Die Holy Trinity - Pulled Pork, Spare Ribs, Beef Brisket 

Ein All you can eat and drink Abend für 39€ - 

bei schlechtem Wetter: bring your own pavillon! 

 

20. September: Honig - Menü 

Gekocht wird mit Honig von Familie Drescher aus Roßwälden,  

die uns ein bisschen aus dem Imkerkästchen plaudern. 5 Gänge 59€ 

 

4. Oktober: Erntedank - Menü (auch vegetarisch) 

Bitteschön: Alles, was der Herbst von Acker und Wiese zu bieten hat, 

kochen wir zu einem Menü in 5 Gängen (59€) 

 

11. November: St.Martins - Menü 

Am traditionellen Tag der Martinsgans widmen wir ihr ein ganzes Menü  

-5 Gänge 69€ 

 

24. Dezember: Heiliger Morgen 

Weißwurst, Currywurst, Glühwein, Punsch 

und Einstimmung auf den Heiligen Abend! Von 10 bis 13 Uhr 


